
Die Tage werden kürzer, das Licht wird dunkler; Zeit also, um 
die Vorweihnachtszeit einzuläuten. Ob das Backen leckerer 
Plätzchen oder schöne Gedanken an das Verwöhnen der 
Liebsten – im November gibt es Inspirierendes bei Pampered 
Chef zu entdecken.
 
Tipp: Sichere dir das neue Heft mit weihnachtlichen
Ideen und Rezepten für die schönste Zeit des Jahres. 

Vorweihnachtliche Inspirationen Die Vor-
weihnachts- 

saison 
ist eröffnet
Freue dich auf schöne 

Ideen zum Start

November 2022



Zum Start in die Vorweihnachtszeit gibt
es tolle Angebote rund um das Thema

Backen. Tauche jetzt mit Pampered Chef
in die Weihnachtsbäckerei ein.

 
Mehr Infos ab Seite 3
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Doppelte Freude – lerne das neue 
Stoneware Duo kennen und lieben und 

sichere dir das Kennenlernangebot  
im November. 

Mehr Infos ab Seite 4

Lust auf ein zusätzliches Weihnachts-
geld? Dann entdecke deine persönlichen 

Möglichkeiten bei uns im Team.
 

Mehr Infos ab Seite 12
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Highlight-Deals für Gastgeber: Sichere 
dir tolle Geschenke mit Rabatten und 

Halbpreisprodukten schon  
ab 200 € Gästeumsatz. 

 
Mehr Infos ab Seite 10
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Tipp:  
Hol dir das  

neue Heft mit  weihnachtlichen Ideen  und Rezepten.  Erhältlich nur bei  deinem Berater!



Praktisch kombiniert und universell einsetzbar: Mit den Steinen 
des Stoneware Duos zauberst du leckere All-in-One Gerichte 
mit Leichtigkeit auf den Tisch. Die neue Generation glasierte 
Stoneware ist backofenfest bis 260 °C und geeignet für Ofen, 
Mikrowelle sowie Kühl- und Gefrierschrank.

Stoneware Duo    nur 114,90 €* 
#PB1994 | Du sparst 25,00 €!* gegenüber den Einzelprodukten! 

Das Set beinhaltet: 
#100774 | Rechteckige Ofenhexe® | 84,90 €  
#100775 | Servierzauberer | 55,00 €

Das Stoneware Duo zum  
Kennen und Lieben lernenKennenlern-

angebot
  

1.-30.11.2022 
Stoneware Duo

* Das Angebot ist gültig für Kochshows und Einzelbestellungen, die vom 1. – 30.11.2022 gehalten und bis 30.11.2022 (vor 24 Uhr)eingegeben und abgeschickt werden. Irrtümer und Änderungen vorbehalten. 
Nur solange der Vorrat reicht.4

Die perfekte Form für den alltäglichen Bedarf.
Ob Aufläufe, Gratins, Lasagne oder sogar 
leckere Desserts: Mit ihrer schönen creme-
weiß satinierten Glasur macht die neue 
Ofenhexe® nicht nur auf dem Tisch einen 
guten Eindruck.
 

Rechteckige Ofenhexe® 
39 x 24,5 x 9 cm. Ca. 5 l. 
#100774 | 84,90 €

Dieses schöne Stoneware-Tablett kommt stil- 
voll direkt vom Ofen auf den Tisch. Der neue 
Servierzauberer eignet sich perfekt für Vor- 
speisen, Gemüse und Desserts. Durch den 
unglasierten Boden ist er gleich doppelt ein- 
satzbereit, denn er kann auch als Deckel für
die Rechteckige Ofenhexe® verwendet werden.

Servierzauberer
40 x 25 x 2,5 cm. 
#100775 | 55,00 €
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Viele glückliche Kunden verlassen sich seit Jahrzehnten auf unsere vielseitige  
und langlebige Stoneware, um auf natürliche und unkomplizierte Weise 

einzigartige Köstlichkeiten herzustellen. Backwaren bilden eine tolle Kruste  
und das Fleisch bleibt zart und saftig.



  **  Die Kundengeschenke gelten für Kochshows und Einzelbestellungen, die vom vom 1.– 6. bzw. vom 1.– 30.11.2022 gehalten und wie folgt eingegeben und abgeschickt werden: Einzelbestellungen bis  
6.11. bzw. bis 30.11.2022 (vor 24 Uhr), Kochshows bis 06.11.2022 bzw. 15.12.2022 (vor 24 Uhr). Jeder Gast bekommt maximal ein Kundengeschenk. Kundengeschenke können nicht umgetauscht 
werden. Ab € 150 Gästeumsatz ist die Lieferung versandkostenfrei. Für den Fall, dass ein Kundengeschenk vorzeitig vergriffen ist, behalten wir uns das Recht vor, nur noch lieferbare Kundengeschenke zu liefern.  
Nur solange der Vorrat reicht. Irrtümer und Änderungen vorbehalten.

Kunden-
geschenke 

im November   
 

Ab 85 € 
Einkaufswert**
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Mit dem Cookie Backset gelingen nicht nur deine Cookies  
auf dem Zauberstein plus einfach und schnell; mit dem  
dazugehörigen Teigschaber und -schneider Set lässt sich  
der Teig einfach aus verschiedenen Schüsseln und Formen 
lösen und mit dem Teigschneider passgenau teilen. Für das 
perfekte Ausrollen auf die Größe und Höhe sorgt dann das  
aus Buchenholz bestehende Nudelholz mit seinen praktischen 
Messeinheiten für die Teigdicke. So steht deinem Cookie- 
Backtag nichts mehr im Weg! Übrigens auch eine tolle  
Geschenkidee!

Cookie Backset    nur 99 €* 

PB1993 | Du sparst 18,00 €!* gegenüber den Einzelprodukten!

Das Set beinhaltet: 
#100280 | Zauberstein | 60,00 €
#100600 | Teigschaber und -schneider Set | 25,00 €
#100739 | Nudelholz | 32,00 €
* Das Angebot ist gültig für Kochshows und Einzelbestellungen, die vom 1. - 30.11.2022 gehalten und bis 30.11.2022 (vor 24 Uhr) 

eingegeben und abgeschickt werden. Irrtümer und Änderungen vorbehalten. Nur solange der Vorrat reicht.

Spare   
18,00 €*   

gegenüber den Einzelprodukten 

Vom  
1.-30.11.2022 

Leckere Cookies für deine Liebsten

1.-30.11.2022 
Kleiner Edelstahl- 
Schneebesen
im Wert von 15,00 € | #2477
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Nur vom 1.-6.11.
Kranzform
im Wert von 22,90 € | #1603



Ohne zu kleckern

Vermenge die Zutaten für Kekse, Brownies, 
Pfannkuchen und vieles mehr direkt im 
Teigmischer. Wähle nach der Vorbereitung 
des Teigs zwischen 3 Dosiermengen und 
portioniere deine Leckereien exakt und einfach 
direkt in die Form. So erzielst du kinderleicht 
perfekte Backergebnisse.

Teigmischer & -spender
#100082 | 59,90 €

Teighelfer für deine Weihnachtsbäckerei
Spitzen-Trio zur Vorbereitung

Ob für große, mittlere oder kleine Teigmenge: 
Auf diese 3 Schüsseln kannst du dich verlassen! 
Sie stehen dank des Silikon-Bodens ganz 
sicher beim Rühren oder Kneten. Durch die 
gepolsterten Daumenlöcher kannst du sie 
bequem festhalten. Inkl. Deckel, Maßeinteilung 
und Ausgießer. Mit 1,9 l, 3,8 l und 5,7 l Inhalt.

Edelstahl-Rührschüssel-Set
#1735 | 99,90 €

Kennst du schon ... ?
Das Sortiment von Pampered Chef enthält nicht nur

Stoneware, Rockcrok®, Pfannen etc. Es gibt auch
viele Helfer zu entdecken, die sich schnell als echte
Schätze in deiner Küche erweisen. Erlebe es selbst!
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Entdecke die vielfältige Produktwelt von Pampered Chef hier im Online-Katalog.

https://www.pamperedchef.eu/pws/dehomeoffice/tabs/interactive-catalog
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Wunschprodukte zum 
Bestpreis! 

Highlight
Deals 

für Gastgeber 
 
 

Ein Halbpreis- 
Produkt & mehr 
schon ab 200 €  
Gästeumsatz

Nutze die attraktiven Gastgeber-Vorteile und sichere dir deine 
Wunschprodukte zum Bestpreis! Wie du als Gastgeber sparen 
kannst, zeigt dir das nachfolgende Beispiel für eine Kochshow 
mit 500 € Umsatz. Du erhältst:

- Gratisprodukte im Wert von 90 € 
 z. B. das Edelstahl-Rührschüssel-Set | #1735 für nur 9,90 €

- 2 Halbpreis-Produkte 
  z. B. Deluxe Air Fryer | #100461 für nur 149,50 €  

und  
z. B. die Gemüsefix Mandoline | #100351 für nur 35,00 €

- 25 % Rabatt auf alle weiteren Artikel
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Zubereitung 
1. Möhren schälen. Bei Bundmöhren einen kleinen Stielrest stehen lassen. In Stifte von  

ca. 5 cm Länge schneiden, bei etwas größeren Möhren hierzu ggf. die GemüseFix 
Mandoline nutzen. In einer Schüssel 1 EL Öl mit Gewürzen mischen und Möhrenstifte  
damit marinieren. Kichererbsen in einem Sieb abtropfen lassen.

2. Möhren einlagig auf die zwei Roste des Deluxe Air Fryers verteilen und oben und  
unten einschieben. Mit dem Drehknopf das Programm ROAST wählen und per Knopfdruck 
bestätigen. Die Zeit blinkt, 20 Minuten einstellen und bestätigen.

3. Nach der halben Garzeit Roste entnehmen und die Kichererbsen dazu geben. Roste in 
getauschter Position wieder einschieben.

4. In der Zwischenzeit 2 EL Öl, Essig und Honig miteinander verrühren. Mit Salz und Pfeffer 
abschmecken. Pistazien grob hacken und Minze fein schneiden. Beides zum Dressing geben.

5. Das Gemüse zum Servieren auf eine Platte geben und mit Dressing beträufeln.

 Gerösteter Möhrenmix mit Pistazien

700 g  kleine Möhren in gelb, orange  
und violett

1 + 2 EL Olivenöl
½ TL  gemahlener Kreuzkümmel oder 

Koriander
½ TL Salz, Pfeffer aus der Mühle
100 g  Kichererbsen aus der Dose, 

abgetropft
1-2 EL weißen Balsamico
1 EL Honig
50 g geschälte Pistazien
1 Bund frische Minze

Zutaten 
für 4-6 Portionen

Ca. 10 Minuten vorbereiten, in ca. 30 Minuten fertig
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Werde ein Pampered Chef! 
 
Hast du schon einmal darüber nachgedacht, selbst Pampered Chef 
Berater zu werden? Der Direktvertrieb bietet dir zahlreiche Einstiegs-
möglichkeiten – ob hauptberuflich oder als attraktiver Nebenerwerb. 
Du kannst dein eigener Chef sein und profitierst dennoch von den 
Vorteilen eines erfahrenen Unternehmens. Nutze die tollen Verdienst-
chancen, um dir deine Träume und Wünsche zu erfüllen, komm mit 
Pampered Chef auf Reisen und erhalte stets ehrliches Lob und An-
erkennung. Du kannst dir deine Zeit flexibel einteilen und bist so in 
der Lage, Familie und Beruf bestmöglich zu vereinbaren.

Lust auf zusätzliches 
Weihnachtsgeld? 

Pampered Chef wurde 
bereits zum vierten Mal 

vom Bundesverband  
Direktvertrieb in Deutsch-

land ausgezeichnet.

Werde Teil des Erfolgs!

Komm  
ins Team 

 
 

Ruf mich gleich an!  
Ich informiere dich  

gerne zu deinem Start  
bei Pampered Chef.

Vorschau
Dezember 
Sichere dir gleich  
deine persönliche 

Kochshow

Verwöhne dich und deine Lieben in der  
Adventszeit und besonders zu Weihnachten 
und verzaubere sie mit frischen, selbst zuberei-
teten Leckereien. Freue dich auf tolle Angebote 
und sichere dir hochwertige Weihnachts- 
geschenke für Familie und Freunde! 

Weitere Infos zu den Dezember-Highlights  
erhältst du in der nächsten Broschüre 12 2022. 

Ruf mich gleich an und sichere dir 
schon jetzt deinen weihnachtlichen 
Kochshow-Termin!

Bald ist Weihnachten

Kunden-
geschenke  

 
Ab 85 € Einkaufswert

Nikolaus-Special 
1.-6.12.2022  

Brotmesser  — grau 
im Wert von 25,90 € | #1517

1.-31.12.2022   
Mini „Mix ‘N Scraper“-Schaber 

im Wert von 12,90 € | | #1656
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Pampered Chef, Pampered Chef und Löffel-Design, PC und 
Löffel-Design sowie Löffel-Design sind Warenzeichen verwendet 
unter Lizenz. © 2022 Pampered Chef verwendet unter Lizenz.

Pampered Chef Österreich GmbH  
Simmeringer Hauptstraße 24, 1110 Wien 
Tel.: 00800-35480976 | E-Mail: info@pamperedchef.at

The Pampered Chef Deutschland GmbH  
Am Prime Parc 4, 65479 Raunheim  
Tel.: 00800-35480976 | E-Mail: info@pamperedchef.de

Wir sind ausgezeichnet!


